
Sauces au Choix :    
Echalote, Poivre vert, 
Roquefort, B  M. Hôtel 

Nos GARNITURES : Frites, Gratin Dauphinois, Légumes du moment, Riz Basmati. 
1 garniture par plat – supplément garniture : 5.00€ 

            Aujourd’hui 

      C’est le Menu de 

      LA FETE DES MERES 

                                                                              
50.00€ 

 

Amuse-Bouche « maison » 
(Caviar d’aubergine, Tapenade et Toasts) 

… 

            Foie Gras de Canard du Sud-Ouest maison, Chutneys et Toasts   
Cassolette de Noix de St Jacques, sauce Homardine 

Tartare de Saumon, Avocat, Echalote, Citron et Perles de Citron 
Asperges vertes sauce Mousseline, Ciboulette, copeaux Parmesan 

 
************* 

 

 

Magret de Canard rôti au four (Sauce au choix)  

Chateaubriand Filet de Bœuf (Sauce au choix) 

      Cuisses de Grenouilles en persillade  

Filet d’Omble Chevalier Meunière aux Amandes  
Filet de Bar poêlé sauce Vierge  

 
 

************* 
 
                                                                                                                                                      

 Baba au Rhum + Boule Rhum Raisins 
Cœur Fondant (Chocolat Chaud -Vanille, Crème Anglaise)  

Pavlova glacée fruits rouges  
Coupe Prestige aux Cerises Amarena 

Framboisier et sorbet framboise 
Assiette 3 Fromages 

   (Reblochon fermier, Tomme des Bauges, Cabécou du Périgord) 

                      
 

 

  

Menu ENFANT (-10 ANS) : 13.00€   -      Menu Ados(-16 ans) : 30.00€ 

 


